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Samedi 25 avril
9h00 - 23h00

10h30 : Démo recette - village du goit :
Chipiron a I'encre avec une julienne d'asperges par M. Lapierre, maitre de la Confrérie des Chipirons.
Recette servie avec un vin blanc de Blaye Cotes de Bordeaux Chateau Maison Neuve.

11h00 : Inauguration - scéne principale :

Ouverture par Philippe Plisson et Jean-Pierre Coffe en présence de Messieurs :
Alain Rousset, président du Conseil Régional d’Aquitaine,
Philippe Madrelle, président du Conseil Général de la Gironde,
Alain Anziani, sénateur de la Gironde.

12h00 : Rencontre autour du vin - village du gout - par Cédric Groussard.
13h00 : Apéritif Concert- scéne principale : offert par les Terroirs de TUTIAC - Joseph Ganter Trio.

13h00 : Atelier du golt - village du gout : Franck Descas, restaurant Au Sarment réalisera :
Creme froide d’asperges émulsionnée a I'huile d'olive et morue,
Cromesquis d'asperges et magret fumé,
Gelée d’asperges au boudin de canard,
Dégustation sur les bouchées des vins de Blaye Cotes de Bordeaux, les Terroirs de TUTIAC.

14h00 : Déambulation de la Chorale landaise.

14h30 : Démo recette - village du got : Saumon en gelée et pointes d'asperges vertes par Francette
Dutel, grand maitre de la Confrérie des Vignerons de Tutiac et de I'Asperge du Blayais.
Recette servie avec un vin blanc de Blaye Cotes de Bordeaux Chateau Grand Renard.

15h30 : Théatre gabaye, dans la salle des fétes.

16h00 : Rencontre autour du vin - village du got - par Cédric Groussard.
16h30 : Concert de la Chorale landaise, dans la salle des fétes.

17h00 : Démo recette - village du got : Foie gras au cacao et feves tonca mi-cuit en cocotte, asperges

. ,glacées au vinaigre de pomme servies avec un vin blanc de Blaye Cotes de Bordeaux Excellence de Tutiac 2008.

““Velouté de rhubarbe, fraises, espuma de basilic, croustillant d’asperges du Blayais servi avec Vin blanc de Blaye

- cotes de Bordeaux Duchesse de Tutiac 2008. Recettes réalisées par les Frédéric Texier, Testuroh Myamoto,
Emmanuel Delacourt, chefs des établissements Jegher 1856 a Bordeaux.

17h30 : Séance de dédicaces - scéne principale - de Jean Pierre Coffe.
18h30 : Apéritif - place de I'omelette - offert par la commune et les associations d’Etauliers.
20h30 : Concerts Bonamia sur la place principale et The Artyfacts sur la place de 'omelette.

Dimanche 26 aVril
10h00 - 18h00

11h00 : Intronisations - scéne principale : par la Confrérie de I’Asperge du Blayais et des Vignerons
de TUTIAC, de:
Francoise Cartron, sénatrice de la Gironde, maire d’Artigues-pres-Bordeaux,
Bernard Gonzalez, secrétaire général de la Préfecture de Gironde,
Christophe Lotigie, sous préfet de Blaye,
Jean-Louis Haurie, directeur de la Caisse d’Allocations Familiales de la Gironde.
11h00 : Atelier du goit : Comptoir d’Ornano et Frédéric Vigouroux, Le Bouchon Bordelais réaliseront :
Mousse d'asperges blanches, orange et noix,
Croustillant d'asperge, ravigote a l'oseille et téte de veau,
L'Asperge en “Royale’, chips.
Dégustation sur les bouchées des vins de Blaye Cotes de Bordeaux, les Terroirs de TUTIAC.
12h00 : Déjeuner champétre : omelette et tarte géantes. Concert Coktail Bananas, place de I'omelette.

12h30 : Démo recette - village du golt : Brandade de cabillaud aux Asperges servie avec un vin rosé de
Blaye Cotes de Bordeaux Chateau Bois Vert. Recette réalisée par Christophe Boulle, Montendre Traiteur.

14h00 : Théatre gabaye, dans la salle des fétes.
14h00 : Rencontre autour du vin - village du got - par Cédric Groussard.
14h30 : Rencontre autour de I’asperge - scéne principale - par Jean-Pierre Coffe.

15h00 : Démo recette - village du got : Lamproie au sauvignon et aux asperges servie avec un Vin blanc
de Blaye Cotes de Bordeaux Chateau les Paques.

Gnocchis aux asperges servis avec un vin rouge de Blaye Cotes de Bordeaux Chateau les Paques.

Recettes réalisées par M. Lanfroid Nazac de L'auberge du Porche.

15h30 : Séance de dédicaces - scéne principale - de Jean Pierre Coffe.

17h30 : Cloture de la manifestation : Tour de vélos électriques en compagnie des élus du canton sur la
piste cyclable.

Plus d’infos.
Rendez-vous au stand
Accueil JpFormation.
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Pendant les deux ){D{JY‘S :
O Vente de Pass’ dégustation

O Vente des livres de Jean-Pierre Co
(Stand 50)

O Espace Enfants
O Visites de la coopérative d'a
O Conseils et Infos au Village du
Développement Durable



