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Bac Blaye-Lamarque
05 57 42 04 49 gironde.fr/bacs
Jusqu’au 31 mars 2026 inclus.
Départ de Blaye.
Du lundi au vendredi : 
7 h 15 - 10 h - 15 h - 16 h 30 - 18 h. Le
week-end et les jours fériés : 
9 h - 11 h - 16 h - 18 h.
Départ de Lamarque. 
Du lundi au vendredi : 
7 h 45 - 10 h 30 - 15 h 30 - 17 h - 18 h 30. 
Le week-end et les jours fériés :
9 h 30 - 11 h 30 - 16 h 30 - 18 h 30.
Se présenter pour l'embarquement
au moins trente minutes avant le
départ.

Urgences
Samu/Centre 15.15. 
Police/Gendarmerie.17 
Sapeurs-Pompiers.18

Administrations
Sous-préfecture. 4, rue André-
Lafon, Blaye. 05 56 90 60 60. 
Horaires d'ouverture : du lundi au
vendredi de 8 h 30 à 12 h 30.
sp-blaye@gironde.gouv.fr
CCI Bordeaux Gironde.
Délégation Libourne
125 avenue Georges-Pompidou
BP 162 - 33503 Libourne Cedex
05 57 25 40 00
contact@bordeauxgironde.cci.fr
Ouverture au public : 8 h 30/12 h 30
et 13 h 30/17 h du lundi au jeudi et
8 h 30/12 h 30 et 13 h 30/16 h 30 
le vendredi.

Permanences syndicales
CFDT Saint-Ciers-sur-Gironde.
Le 4e vendredi après-midi de 14 h à
16 h 30, salle des sociétés, à la Mai-
son des services au public.
06 75 55 21 03

Utile

E tauliers, petit village haut
girondin d’environ 1 660
âmes, s’apprête à vivre son
week-end de l’année. Sa-

medi 25 et dimanche 26, près de
10 000 personnes vont arpenter les
rues de la commune pour fêter la
reine de la Haute Gironde, l’asperge
du Blayais.
Animations culinaires, dont la fa-
meuse omelette géante aux as-
perges du dimanche matin qui né-
cessite 4 000 œufs, imaginez le
travail des poules depuis ces jours
derniers, des cours de cuisine, avec
des chefs cuisiniers renommés,
sans oublier les concerts, les visites
d’aspergeraies et bien évidemment,
des stands pour déguster et ache-
ter… des asperges.

1% de la production
Pour la 25e année, sur deux jours,
plus de 5 tonnes d’asperges vont
être vendues (5,5 tonnes en 2024 et
5,7 en 2025 !). Chiffre conséquent, il
représente 1 % des ventes de la pro-
duction annuelle blayaise. Environ
500 tonnes sont produites par une
quarantaine de producteurs sur 120
hectares. « La culture progresse,
l’Indication géographique proté-
gée (IGP), obtenue en 2015, avec
son rigoureux cahier des charges
nous tire vers le haut et nous fait
progresser », affirme Jean-Pierre
Bouillac, aspergericulteur à Rei-
gnac dont l’exploitation sera ou-
verte pour les visites ce week-end.
Une autre variable a dopé la pro-
duction, la crise viticole. De plus en
plus de viticulteurs qui ont arraché
leurs vignes les ont transformées en
rangs d’asperges.

Les recettes
Un moment fort et attendu de la
fête, ce sont les animations culi-
naires, les chefs qui présentent
leurs recettes. Parmi les nouvelles
têtes cette année, Clément Ange-
laud. Pour lui, la fête est « une dé-
couverte ». Dans son restaurant, le
Cohè à Pessac, il a mis à la carte une
« terrine d’asperge verte à la pis-
tache ». À son avis, le vin blanc sec
de Blaye, précise Lydia Héraud, est
ce qui se marie le mieux avec l’as-
perge. Il officiera dimanche à 15 h 30
pendant une heure environ.

Jessica Beau ou « Jess Passion » est
pâtissière, et animera l’atelier en-
fant samedi de 15 heures à 16 h 30,
elle proposera des pâtisseries à
base d’asperges !
Si la fête garde les mêmes anima-
tions – on ne change pas une recette
qui fait ses preuves – son organisa-
tion changera quelque peu. Le ré-
aménagement du centre d’Étau-
liers entraîne des modifications.
L’omelette avec ses 4 000 œufs et ses
150 kilos d’asperges (le tout pelé,
cuisiné par les associations étau-
loises) trônera le dimanche au
centre du village, place des halles.

Écoresponsables
Si certains concerts se tiendront sur
cette place, la plupart d’entre eux se
dérouleront dans Les jardins de la
Fabrik Baffort avec les animations
musicales. Un « village nature » avec
la miniferme de Califourchon, des
jeux anciens et des exposants est la
nouveauté de l’année. La CCE qui
organise la manifestation avec de
nombreux acteurs locaux a voulu
que la fête soit le plus « éco respon-
sable » possible ; le tri des déchets
est renforcé et le plastique à usage

unique interdit, il est recommandé
d’amener ses propres couverts. Des
fontaines à eau remplacent les bou-
teilles en plastique et les bios dé-
chets iront réjouir les vers de la
ferme Happy vers de Reignac. Tout
est pensé pour que le public profite
pleinement de l’instant, sans même
avoir le souci de porter ses achats,

les Asparagus, les jeunes recrutés
par la CCE pour aider les acheteurs,
le feront à leur place avec leur
brouette.
La graphiste Delphine Nagatsuka,
autrice de l’affiche résume bien la
fête, « c’est quelque chose de festif et
impactant ».
Martial Maury

ETAULIERS

La 25e Fête de l'asperge du Blayais
attend 10 000 visiteurs
Le village girondin se
prépare à un week-end
festif autour de la
production locale 
avec au programme 
des démonstrations
culinaires, des concerts
et la traditionnelle
omelette géante 
aux asperges

Delphine Nagatsuka, Iana Munoz Jean-Pierre Bouillac, Nicolas Barri, Lydia Heraud, Jessica Beau et Clément Angelaud, les
organisateurs et les invités de la grande fête. M. M. 

Le site sera ouvert le samedi de 10 heures à minuit et le dimanche de 10 à
18 heures.
Démonstrations culinaires (durée une heure). Samedi : 11 h 30,
Amal Lhajri ; 13 h 30, Romain Molle ; 15 heures, atelier enfant avec la cheffe
Jessica Beau. Une battle de chefs sera animée par Jean-Luc Molle.
Dimanche : 10 h 30, Seiji Inomoto ; 12 h 30, Benjamin Wavrant ; 14 heures,
Élodie Pichard ; 15 h 30, Clément Angelaud ; 17 heures, Kilian Baldaïa.
Concerts. Samedi : 11 h 30, Michel Auché ; 13 heures, Thoco ; 14 heures,
Rock et rap school ; 15 heures, Thoco ; 16 heures, OL Jass band ; 19 heures,
Les Klaxophones ; 20 h 30, Young Bridge ; 22 heures, Notorious ; 23 h 30,
Collectif QKF.
Dimanche : 10 h 15, Lous Gabayous ; 12 heures, Le bon vieux temps ;
14 heures, Lous Gabayous ; 15 heures, concert CEAE ; 16 h 30, Simple et
efficace.
Sorties et visites. Des sorties à vélo sont prévues le samedi à 11 heures et
15 heures, et dimanche à 11 heures. Les visites d’aspergeraies auront lieu le
samedi à 14 heures et 16 heures, et le dimanche à 11 heures, 14 heures et
16 heures. Un apéritif sera offert par les vignerons de Tutiac le samedi à
18 h 30.

LE PROGRAMME DE LA FÊTE DE L’ASPERGE

Saint-Aubin-de-Blaye
Pêche. Le Goujon Saint Aubinois
organise un concours de pêche à la
truite pour tous le samedi 25 avril à
l’Étang des Pajots (lâcher 200 kg), le
matin en individuel (15 €), inscrip-
tion dès 7 h et l’après-midi à l’améri-
caine (20 € par équipes) inscription
14 h. Formule 80 euros pour deux
pêcheurs la journée et restauration.
Permis de pêche obligatoire, lots
pour tous. Dimanche 26 avril, la
journée est à 10 euros pour les pê-
cheurs n’ayant pas participé au
concours. Tél. : 06 80 332 833 /
07 89 025 525.

Saint-Savin
Spectacle. Les élèves du LP de
l’Estuaire de Blaye (Tagora) pro-
posent de découvrir leur spectacle
original, fruit de leur travail et de
leur créativité, en collaboration
avec les TMA, le vendredi 24 avril à
18 h à la salle des fêtes, rue des
Halles. Au programme : saynètes,
monologues et danse, pour un mo-
ment artistique varié et vivant. En-
trée gratuite - tout public. Un ren-
dez-vous convivial à partager en
famille ou entre amis, pour encou-
rager ces jeunes talents !

Communes express




