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lafetedel asperge fait |E plein pour ses 2o an

Retour en images sur la
25¢ édition de la féte de
I'asperge, a Etauliers.

sperges, omelette,
concert et chefs en
action. Pour sa 25° édi-
tion, la féte de 'Asperge
a une fois encore séduit
ses visiteurs par un
programme chargé et des activités
pour tous. Daprés une estimation
des organisateurs, quelque 10000
personnes ont investi la place des
Halles d'Etauliers les 25 et 26 avril
pour célébrer I'asperge du Blayais.
« C'est plus de monde que l'année
derniére », sourit Araud Piat, au ser-
vice Communication & Evénementiel
de la Communauté de communes
de |'Estuaire (CCE). Malgré un temps
couvert, principalement le samedi,
« les visites se sont enchainées ».
L'affluence ne s'est pas démentie sur
I'ensemble du week-end. Des zones
de restauration aux espaces d'ani-
mation, les tables mises a disposi-
tion ont affiché complet en continu.
Selon les organisateurs, les démons-
trations gastronomigues animées
par plusieurs chefs ont rencontré un
vif succés, tout comme les concerts
programmeés sur les deux sceénes,
qui ont plusieurs fois atteint leur
capacité maximale.
Fidéle & la tradition, l'omelette
géante a une nouvelle fois captivé
les visiteurs. La recette demeure in-
changée avec un mélange de 150 kg
d'asperges et 4000 ceufs préparés
sur un brasier imposant. La cuisson,
réalisée dans une poéle de 300 kg,
s'est déroulée sous |'ceil attentif de
nombreux curieux dimanche, dés le
début de matinée.
Devant 'une des scenes de l'autre
coté de la place, Loic Loiselet et
ses amis font une halte & l'une des
longues tables en bois, pickles
drasperges et aillets & la main. De
Saint-Ciers, ils viennent tous les ans
« pour profiter de l'ambiance et pour
les asperges ». Un produit phare qu'il
reconnait « ne pas acheter sans la
féte, méme en magasin ». A ses co-

Aux cotés des asperges, les soupes, tartinades et pickles attirent I'ceil des visiteurs.

tés, Daniel Sudra constate |'évolution
de I'événement, devenu « énorme »
comparé il y acing ans.

«Les exposants s’y retrouvent »
Au total, plus de 47 exposants se réu-
nissent sur le marché, de stands de
producteurs - asperges, fraises -, a
ceux de plats préparés en tout genre
et buvettes. « [Is vivent tous a des
temps différents, ils s’y retrouvent »
au fil de la manifestation, analyse
la CCE.

« Les visiteurs viennent pour l'as-
perge blanche du Blayais, cest la
reine », explique Danielle Cham-
baraud, présidente de I'Associa-
tion des producteurs d’asperge du
Blayais. Exposante depuis 25 ans,
elle constate une fois encore la cu-
riosité et l'intérét des clients pour la
production, dans toutes ses étapes.
« Souvent ¢a leur permet de com-
prendre les prix et ils deviennent les

ambassadeurs de [asperge. »

« Les dégustations payent », re-
marque Laurent Estéve, vendeur
pour le week-end sous |'enseigne de
l'exploitation de son beau-frere. Au
fil des années, les produits évoluent,
pour attirer une nouvelle clientéle.
Depuis 2025, son stand propose no-
tamment des pickles dasperge, qui
remportent un grand succes chez
les plus jeunes.

Une dynamique de découverte favo-
risée par la nouvelle organisationde
|événement. Cette année, la confi-
guration dusite a changé, aprés des
travaux dans le centre d'Etauliers.
L'occasion de « mélanger les espaces
et les producteurs » et rendre cu-
rieux les habitués, affirme la CCE.
La féte de l'asperge a dailleurs été
mise a I'honneur par le journal télé-
visé de 13h sur TF1, le 28 avril.
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L'omelette géante, une tradition qui pése 30 kg.

06/05/2026, 09:15



